


ENTRE AS 11H3@ E AS 15H60

BUFFET

. Selecao de pao e pastelaria

. Variedade de cereais e granola

. Tomate assado com ervas aromaticas

. Mistura de cogumelos Salteados

. Panguecas com salmao marinado, creme fraiche
e abacate

. Ovos verdes

. Tosta de brie com presunto, abébora e nozes

. Quiche de gambas ao alho com malagueta
e tomate seco

. Ostras da ria com lima

. Salada de legumes grelhados

. Quinoa com beterraba e espargos verdes
grelhados, tomate cherry e molho pesto;

. Saladas simples, alface; tomate; pepino; milho,
beterraba e rucula

. Selegao de charcutaria portuguesa

. Selecao de salgadinhos tradicionais portugueses

DA COZINHA
Ovos benedict
Ovos mexidos
Omelete simples

SOPA

Canja de galinha com hortela

PEIXE

Bacalhau tostado com migas de broa e grelos

CARNE
Naco de novilho envolto em bacon com molho
da posta

VEGETARIANO
Estufado de soja com feijao encarnado
€ couve portuguesa

GUARNICOES

Batata-doce assada com flor de sal

Legumes estufados aromatizados com ervas finas
Arroz de forno

SOBREMESAS

. Pao de 16 humido

. Mouse de lima

. Leite creme aromatizado com limao e canela

. logurte com granola

. Pudim de chia com frutos vermelhos

. Selegao de frutas

. logurte natural e de aromas

. Bolo de chocolate humido

. Selegao de fruta laminada

. Tabua de queijos nacionais e internacionais com
compotas

BEBIDAS

. Selec¢ao de vinhos maduros e verdes:
Vinho verde Singellus
Vinho branco Bulas DOC
Vinho tinto Bulas DOC

. Cerveja

. Agua mineral com e sem gés

. Soft drinks

. Sumo de laranja natural

. Café oucha

WA

POR PESSOA
(BEBIDAS INCLUIDAS)

CONDIGOES GERAIS: Criangas até aos 3 anos - gratis. Criangas dos 4 aos 12 anos - 50% desconto. PAGAMENTO: 50% pagamento no momento da
reserva e restantes 50% até dia 6 de dezembro. METODO DE PAGAMENTO: O pagamento pode ser feito através de transferéncia bancaria (possivel
até dia 6 de dezembro); ou por numerario diretamente na recegao, em visita previamente agendada. POLITICA DE CANCELAMENTO: Depdsitos ndo

sd0 reembolsaveis.



INFORMAGOES E RESERVAS:
T|+351 226 086 600

E | portopalacio@editoryhotels.pt
www.editoryhotels.pt




