
18€ ENTRADA e PRATO PRINCIPAL 

22€ ENTRADA , PRATO PRINCIPAL e SOBREMESA 

BEBIDAS NÃO INCLUÍDAS
IVA INCLUIDO

OS NOSSOS PRODUTOS PODEM CONTER VESTIGÍOS DE ALERGÉNEOS.

PARA MAIS INFORMAÇÕES CONTATE A NOSSA EQUIPA

Menu Executivo

De 9 á 20 de setembro

Entradas

Creme de Abobora e suas texturas

Ou

Seleção de Folhas com Tomate Cherry, Queijo Fresco e 

Amêndoas tostadas 

Peixe

Pescada Crocante com Arroz de Tomate

Ou

Bacalhau Baixa temperatura com Puré de Wasabi e Funcho 

Grelhado

Carne

Arroz Cremoso de Porco com Crispy de Paio de Lombo

Ou

Tornedó de Novilho com Puré Trufado e Espargos Grelhado

Vegetariano

Ravioli de Tofu com Molho de Tomates Assados e Migas 

Ou

Arroz Cremoso de Espargos com Cogumelos Salteados

Sobremesa

Banana Split by Ilicito

Ou

Seleção de Fruta laminada



18€ STARTER and MAIN COURSE 

22€ STARTER, MAIN COURSE and DESSERT 
DRINKS NOT INCLUDED 

VAT INCLUDED 

EXECUTIVE MENU

OUR PRODUCTS MAY CONTAIN TRACES OF ALLERGENS. FOR MORE INFORMATION CONTACT OUR STAFF

9th to 20th September

Starter
Pumpkin Cream and its Textures

Or

Seasonal Leaf Selection with Cherry Tomatoes, Fresh Cheese, 

and Toasted Almonds

Fish
Crispy Hake with Tomato Rice

Or

Low-Temperature Cod with Wasabi Purée and Grilled Fennel

Meat
Creamy Pork Rice with Crispy Cured Loin Sausage

Or

Beef Tournedos with Truffle Purée and Grilled Asparagus

Vegetarian
Tofu Ravioli with Roasted Tomato Sauce and Crumbled Bread

Or

Creamy Asparagus Rice with Sautéed Mushrooms

Dessert
Banana Split by Ilícito

Or 

Selection of sliced fruit


