


JANTAR DE NATAL

24 Dezembro | Das 19:00 as 21:00

SOPA
Canja de galinha do campo

PEIXE
Bacalhau assado com broa, batata a murro e grelos salteados

CARNE

Perl assado com arroz de frutos secos e broculos

MESA DE SOBREMESAS
Doces de Natal

Frutos secos

Frutas laminadas

Tabua de queijos

BEBIDAS

Vinhos sele¢ao do hotel
Agua mineral e refrigerantes
Café, cha ou infusGes

Porto Burmester 10 anos e Espumante Murganheira reserva
bruto com a sobremesa

Preco por pessoa: 80,00€

MENU INFANTIL

SOPA
Creme de Legumes

CARNE
Bifinho do lombo com arroz, batata frita e salada

SOBREMESA
Mousse de chocolate

Criancas dos 3 aos 11 anos: 25,00€

IVA incluido a taxa em vigor
Jantar exclusivo para clientes hospedados | Lugares limitados
Pré reserva obrigatodria - reservas@hotelflordesal.com | (+351) 258 800 100



ALMOCO DE NATAL

25 Dezembro | Das Das 12:30 as 15:00

ENTRADAS
Saladas simples e compostas
Entradas quentes e frias

SOPA
Canja de galinha do campo

PEIXE
Farrapo velho de bacalhau
Tranche de robalo corado com sumo de liméo

CARNE
Cabrito assado no forno

ACOMPANHAMENTOS
Batata assada

Arroz de mildos
Legumes salteados

MESA DE SOBREMESAS
Doces de Natal

Frutas laminadas

Tabua de queijos

BEBIDAS
Vinhos selegao do hotel

Agua mineral e refrigerantes
Café, cha ou infusGes

Prego por pessoa: 50,00€

Prego por criang¢a entre 3 e 11 anos: 25,00€

(IVA incluido as taxas em vigor)

Lugares limitados
Pré reserva obrigatodria - reservas@hotelflordesal.com | (+351) 258 800 100



INFORMAGOES E RESERVAS:
T|+351 258 800 100

E | reservas@hotelflordesal.com
www.editoryhotels.pt



