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EMPRATADOS

Servico para um maximo de 20 pessoas

MENU 1

ENTRADA
Creme de marisco com tostinha de Mozzarela

40€

POR PESSOA

PEIXE
Tranche de Salmao com Crosta de frutos secos
sobre Gnocchi de Pesto

CARNE
Coxa de Pato sobre Xerém de Améijoa e Legumes
Braseados

SOBREMESA
Mousse de Tiramisu

20€

POR PESSOA

MENU 2

ENTRADA
Panciotti de Vieira e Queijo Mascar em Molho Beurre
Blanc e caviar de Salmao

PEIXE

Bacalhau Confitado com Risoto de Ligueirao e Espuma

de Coentros

CARNE

Lombinho de Porco Recheado com Alheira com Batata

Brava em Especiarias

SOBREMESA
Pera Limoeira

MENU 3

ENTRADA
Foie Gras Caramelizado em Tosta de Brioche e Coli
de Frutos de Vermelhos

60€

POR PESSOA

PEIXE
Tentaculo de Polvo Braseado em Mousse de
Batata-Doce

CARNE
Bife Wellington com Batata Gratinada e Courgette
Caramelizada

SOBREMESA
Rocher de Pistachio




BUFFETS

Duracao de 3H, minimo de 20 pessoas

MENU 1

ENTRADAS

Alface, Tomate, Pepino, Cebola

Molho Cesar, Molho Vinagrete, Molho logurte, Molho
Mil llhas

Selecao de Frutos secos e Azeites Aromatizados
Selecao de Pao

Salada de Frango Crocante

Salada de Tomate Mozzarela e Pesto

Salada de Salméao e Massa

30€

POR PESSOA

PRINCIPAL

Bacalhau com Natas Aromatizado de Noz de
Moscada

Peito de Peru Assado em legumes da horta
Batata assada com cebolada e Pimentdo Doce
Arroz de Ervilhas

Legumes a Vapor

SOBREMESA

Abacaxi, Meldo, Melancia
Tiramisu

Tarte de Maca
Arroz-doce

40€

POR PESSOA

MENU 2

ENTRADAS

Alface, Tomate, Pepino, Cebola

Molho Cesar, Molho Vinagrete, Molho logurte, Molho Mil
llhas

Selecdo de Frutos secos e Azeites Aromatizados
Selecdo de Pao

Salada de Ovas de Bacalhau

Salada de Maionese de Camarao

Rosbife de Novilho com lascas de Parmeséao

PRINCIPAL

Tranche de Corvina com Crosta de Coentros e Améndoa
Medalhao de Lombinho de Porco em Molho de Mel e
Laranja

Batata Rosti

Arroz arabe

Cogumelos Salteados

SOBREMESA

Abacaxi, Meldo, Melancia
Banda de Morango

Tarte de Améndoa
Mousse de Chocolate

MENU 3

ENTRADAS

Alface, Tomate, Pepino, Cebola

Molho Cesar, Molho Vinagrete, Molho logurte, Molho
Mil Ilhas

Selecdo de Frutos secos e Azeites Aromatizados
Selegao de Pao

Salada de Polvo com Pimentos Assados

Sapateira Recheada, Camardo Cozido em Agua do
Mar

Couscous de Legumes e passas

20€

POR PESSOA

PRINCIPAL

Bacalhau confitado em Azeite e Alecrim
Bifes a Portuguesa

Arroz de Cenoura

Batata Gratinada

Legumes Salteados com Tomilho

SOBREMESA

Abacaxi, Meldo, Melancia, Laranja
Pao de Rala

Sericaia ¢/ Ameixa de Elvas
Pudim de Ovos e Caramelo

Bolo Real




SUPLEMENTO DE BEBIDAS

MENU SEM ALCOOL

Sumo de laranja

Softs drinks

Aguas com e sem gés
Café expresso

MENU COM ALCOOL

Vinho branco das nossas caves
Vinho tinto das nossas caves
Sumo de laranja

Softs drinks

Aguas com e sem gés

Café expresso

9¢€

POR PESSOA

13€

POR PESSOA

WELCOME DRINK VOLANTE

Durag&o 30 minutos

WELCOME DRINK
MOSCATEL

Moscatel tonico
Aguas
Sumo de laranja

WELCOME DRINK
SALICORNIA

Salicornia sour
Aguas
Sumo de laranja

10€

POR PESSOA

12€

POR PESSOA




CONDICOES:

Menus validos para grupos a partir de 10 pessoas.

Y

Reservas e informacgoes:
+351 265 113 006
recepcao.bythesea@editoryhotels.pt



