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31 DEZEMBRO | 31 DECEMBER

Jantar - 19h30 | Dinner - 7.30 pm

Crocante de wonton com salmao marinado em ponzu,
puré de Abacate e flocos de malagueta

Trufa crocante de ossubuco, gel de aipo e limao confitado

Micro-Legumes, po de Azeitona, tomate cherry confitado

Vieiras em noisette, espuma de champanhe
e telha de choco

Carabineiro, cuscuz transmonstano com molho do
carabineiro e maionese de alho negro

Limpa palato

Carret de borrego em pistachio, puré de espargos,
Parisience de Courgette e jus de borrego

Améndoa, gila, ovo e saubation de Vinho do Porto

CONDICGES DE GERAIS: Criancas até aos 3 anos - gratis. Criancas dos 4 aos 12 anos - 50% desconto

PAGAMENTO: Para efetivar a reserva, deve ser feito o pagamento na totalidade.

METODO DE PAGAMENTO: O pagamento pode ser feito através de transferéncia bancaria (com envio do comprovativo) ou por

num}era’rio diretamente na recegado, em visita previamente agendada.
POLITICA DE CANCELAMENTO: Depdsitos nao sdo reembolsaveis

GENERAL CONDITIONS: Children up to 3 years - free. Children from 4 to 12 years - 50% off

PAYMENT: To confirm the reservation, you must do the full payment.

PAYMENT OPTIONS: Bank transfer (with the sending of bank proof) or directly by cash at the reception, on a previously scheduled visit.

CANCELLATION POLICY: Deposits are non-refundable.

Crispy wonton with salmon marinated in ponzu,
avocado purée and chilli flakes

Crunchy truffle of assobuco, celery gel and lemon confit

Microgreens, olive powder, cherry tomato confit

Scallops in noisette, champagne foam and cuttlefish tile

Red snapper, “‘transmontano” couscous with red snapper
sauce and black garlic mayonnaise

Palate cleanser

Lamb carret in pistachio, asparagus purée,
courgette Parisience and lamb jus

Almond, gila, egg and Port wine saub

140€

Preco por pessoa
Price per peson
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INFORMAC@ES E RESERVAS:
INFORMATIONS AND BOOKINGS:
T | +351 219 023 000

E | impulso@editoryhotels.pt



