
PT

ENTRADAS

• Gaspacho de tomate

• Crostini de 
Babaganoush espinafre 
e pinhão

www.aescolabytheartist.com

PEIXE

• Filetes de Pescada com arroz 
caldoso de tomate.

• Robalo, Puré de Batata e funcho

CARNE

• Vitela assada à moda de Fafe.

• Bochecha de Porco com polenta trufada

VEGETARIANO

• Peixinhos da Horta Risoto de Feijão Frade 
e coentros

• Panados de Tofu com arroz de Tomate

SOBREMESA

• Mousse de Chocolate crumble 
de chocolate branco e terra de 
canela

• Fruta laminada

14,50€

ENTRADA+PRATO PRINCIPAL
*Café incluido nopreço

EN

STARTERS

• Tomato gaspacho

• Babaganoush spinach and pine 
nut crostini

FISH

• Hake fillets with tomato broth 
rice

• Sea bass, mashed potatoes and 
fennel

MEAT

• Fafe-style roast veal

• Pork cheek with truffled polenta

VEGETARIAN

• Horta Fish Risotto with Kidney Beans and 
Coriander

• Tofu patties with tomato rice

DESSERT

• Chocolate mousse with white 
chocolate crumble and 
cinnamon soil

• Sliced fruit

14,50€

STARTER+ MAIN COURSE
*Coffee is included in theprice

• SobremesaArtist 4€ • Artist Dessert 4€

*NOTA: Os nossos pratos podem conter vestígios de alergénios, tais como: Cereais com Glúten, 
Ovos, Leite (lactose), Peixe, Crustáceos, Amendoins, Soja, Aipo, Dióxido de Enxofre (sulfitos), 
Tremoços, Moluscos, Frutosde Casca Rija (Nozes), Sementesde Sésamoe Mostarda. PORFAVOR 
OBTENHAMAISINFORMAÇÕESJUNTO DANOSSAEQUIPA.

*PLEASENOTE: Ourdishesmaycontain tracesof allergens like Celery,Gluten,Crustaceans,Eggs, 
Fish, Lupines, Milk (lactose), Mollusks, Mustard,Hard-shelled fruits (walnuts), Peanuts, Sesame 
seeds, SoyandSulphites. PLEASEASKOUR TEAMFORMOREINFORMATION.

MENU EXECUTIVO
EXECUTIVE MENU

12h30- 14h30



PT

‘A Escola byTheArtist’marcaadiferença pela 
forma hábil comoeleva aescolhado cliente
à criatividade dos Chefs, contandocomuma  
equipa jovem edinâmica, apaixonadapela  
gastronomiaepela artede criar ede surpreender  
o seualmoço de Sábado e Domingocoma  
seguinteproposta:

TESTE SENSORIAL

Degustaçãode 3experiências numarefeição 
completa.

www.aescolabytheartist.com

Aarteé feita aomomento:o esboço começa  
quandose chega àmesa.OChef cria,as  
experiências somam-see aObra nasce.

EN

AEscola byTheArtist’marksthedifferenceby  
theskillful way it elevates thecliente’s choice  
to thecreativity of theChefs, countingona  
younganddynamic team,passionate about
gastronomy and theartof creatingandsurprising 
yourSaturdayandSunday lunchwith the  
following proposal:

SENSORY TEST

Tastingof 3experiences in acompletemeal

Theart is madeby themoment:thesketchbegins 
whenyouarriveat thetable.TheChef creates,  
theexperiences add upand theWork is born.

MENU ALMOÇO
LUNCH MENU

Domingo|Sunday• 12h30- 14h30

27€

porpessoa

27€
perperson

*NOTA:Osnossos pratospodemconter vestígios de alergénios,tais 
como:Cereais com Glúten,Ovos, Leite (lactose), Peixe, Crustáceos,  
Amendoins, Soja, Aipo, Dióxido de Enxofre (sulfitos), Tremoços, 
Moluscos, Frutos de Casca Rija (Nozes), Sementes de Sésamo e 
Mostarda. POR FAVOR OBTENHA MAIS INFORMAÇÕES JUNTO DA 
NOSSAEQUIPA.

*PLEASE NOTE: Our dishes may contain traces of allergens like 
Celery, Gluten, Crustaceans, Eggs, Fish, Lupines, Milk (lactose), 
Mollusks,Mustard,Hard-shelled fruits (walnuts), Peanuts,Sesame 
seeds, Soy and Sulphites. PLEASE ASK OUR TEAM FOR MORE 
INFORMATION.


