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SEJA BEM-VINDO A BORDO.

Instale-se confortavelmente para uma viagem pelas principais estações de 
sabores de um Portugal por descobrir. Aqui, são vários os pontos de ligação às 

memórias, aos lugares e à vontade de provar diferentes locais sem sair da mesa.

À sua frente, a cozinha é a estação central de preparação de pratos que 
surpreendem. Pela mão do Chef André Silva, o paladar faz o transbordo entre 

aromas e sabores de diferentes origens, todas confluentes no cunho lusitano de 
uma gastronomia ímpar.

O mapa do trajecto é uma ode à autenticidade, com pratos inspirados nos 
produtos que representam fielmente as várias linhas de ligação regional que 

convergem na Estação de Santa Apolónia.

Pelo caminho, poderá apreciar combinações perfeitas de Cozinha de Autor,  
ao mesmo tempo que os sentidos se rendem à inovação, à surpreendente criação 

de experiências sofisticadas e ao prazer de sentir que se percorrem ligações  
com o Mundo.





PEIXE
O FIEL AMIGO 
Bacalhau confitado com xerém de coentros, pak choi e azeitona negra desidratada

27,00€

DE NORTE A SUL E ILHAS 
Arroz do Mar aromatizado com coentros, lima e malagueta                    

23,00€

CARNE
BEM À NOSSA MODA     
Lombo de novilho à portuguesa, batata a rodela e crocante de presunto  
com molho do mesmo

30,00€

BOCHECHA DE PORCO A BAIXA TEMPERATURA
Bochecha de porco cozinhada a baixa temperatura em vinho tinto,  
com duo de batata-doce e Kale

26,00€

HAMBÚRGUER MERTOLENGA    			     
Tomate, cebolada, alface, queijo e batata chips

15,00€

PREGO NO PÃO  
Pão de Mafra e batata frita

15,00€

ENTRADAS       
CREME DE ESPARGOS VERDES ASSADOS
Amêndoa Tostada

9,50€

VIEIRAS BRASEASAS COM COUVE-FLOR EM TEXTURAS   
Pinhão Tostado                                                                  

18,50€

CROCANTES DE ALHEIRA
Em terra falsa de morcela e kumquat       

13,00€

SALADA DE PRESUNTO IBÉRICO  
Queijo da ilha e melão                    

14,00€





VEGETARIANO
BRÁS DE LEGUMES
Com azeitonas desidratadas e ovo a baixa temperatura

22,00€

SOBREMESAS
BROWNIE DE CHOCOLATE E AVELÃ COM GELADO DE BAUNILHA 9,00€

LEITE CREME QUEIMADO COM FRUTOS VERMELHOS E FRUTOS SECOS 
CARAMELIZADOS

9,00€

SELEÇÃO DE FRUTA DA ÉPOCA LAMINADA 7,00€

MENU INFANTIL
CREME DE LEGUMES 6,50€

BIFINHOS DE FRANGO COM BATATA FRITA E SALADA 10,00€

FILETES DE PESCADA COM ARROZ E LEGUMES 10,00€

TULIPA DE GELADOS 9,00€

SELEÇÃO DE FRUTA DA ÉPOCA LAMINADA 7,00€

IVA INCLUÍDO À TAXA LEGAL EM VIGOR
*Nota: Os nossos pratos podem conter vestígios de alergénios, tais como: Cereais com Glúten, Ovos, Leite 
(lactose), Peixe, Crustáceos, Amendoins, Soja, Aipo, Dióxido de Enxofre (sulfitos), Tremoços, Moluscos, Frutos 
de Casca Rija (Nozes), Sementes de Sésamo e Mostarda.
Por favor obtenha mais informações junto da nossa equipa.




